
 

Carte Déjeuner 2023 
 

Le classique : Œufs au choix, bacon (2), ou saucisses artisanales (2), ou jambon maison 
à la bière et érable, pomme de terre rôties aux herbes et parmesan, fruits frais, rôties, 

confiture maison 1 œuf 13$ / 2 œufs 15$  

 

L’omelette du cerf : Garni de jambon maison, brie, poireau-épinard, pommes de terre 
rissolées aux herbes et parmesan fruits frais, rôties, confiture maison 17$ 

 

Le sucré-salé : Pain doré brioché (1) et crêpes fines (2) bacon croustillant (2) petits 
fruits, tartinade choco-noisette maison, beurre de pomme 16$ 

 

La cassolette 3 viandes : Bacon (2), saucisse, pomme de terre gabrielle, jambon 
maison, œuf poché, oignons caramélisés à l’érable, raclette des Appalaches, sauce 

hollandaise, verdure de niçoise et vinaigrette 17$ / œuf extra 1,50$ 

 

La cassolette maritime : Saumon fumée maison (100 gr), poireau-épinards, pomme de 
terre gabrielle, œufs pochés, hollandaise, oignon rouge marinés et câpres, verdure 

18,50$ / œuf en extra 1,50$ 

 

Le santé : Yogourt buffala à l’érable, muslix maison, petits fruits jus d’orange, 15$ 

 

La marmaille : crêpes ou pain dorés (2), fruits frais, tartinade choco-noisette maison, 
jus d’orange 11$ 

 

Les à côtés 

Bacon (3) ou Saucisses artisanales du rang 4 (3) ou Jambon 5$ 

Patates rissolées 4$ 

Tomates fraîches 3,50$ 

Pain multigrain et confitures 3,75$ 

Pain blanc et confitures 3,25$ 

Sirop d’érable 3$ 

Tartinade choco-noisette 3,50$ 

Pain doré extra 4$ 

Crêpe fine 3$ 


